
 

 

Tellergerichte und kleine Menüs 

«…schnell, einfach, lecker & beliebt…» 

 

Warmer Hinterschinken mit Senfcreme und gekochtem Kartoffelsalat garniert 26 

Rindfleischroulade «100% Beo-Beef» 

mit Schmorsauce, Kartoffelstock und kleines Gemüse 29 

Cheeseburger mit 100% «Beo-Beef» im Brioche Brötli mit BBQ-Sauce, gebratene 

Zwiebelkonfi, Jalapeños, Speck, Oberländer Raclette & Salatbouquet 29 

Zartes Schweizer Schweinsragout sanft geschmort mit Strozzapretti 29 

Chili sin carne mit Pilawreis und kleine Gemüsegarnitur 26 

 

 

Menü A 

Kleine Tagessuppe oder kleiner bunter Blattsalat mit Hausdressing oder kleine gebrannte Creme 

*** 

Gebackener Fleischkäse mit Bratenjus 

kleinen Ofenkartoffeln und Gemüse 29 

 

Menü B 

Kleine Tagessuppe oder kleiner bunter Blattsalat mit Hausdressing oder kleine gebrannte Creme 

*** 

Älplermaggronen Haslitaler Art 

mit Kartoffeln, Vollrahm, Nussbaums Rauchwursträdli, Röstzwiebeln & Apfelmus 29 

 

Menu C 

Kleine Tagessuppe oder kleiner bunter Blattsalat mit Hausdressing oder kleine gebrannte Creme 

*** 

Mediterraner Risotto Rustico mit Gemüsegarnitur 27 

… zusätzlich mit 4 Bio-Riesencrevetten 34 

 

Die Gerichte dieser Seite servieren wir nur mittags. (11:30 – 14:30) 

Bedingungen für alle Menüvorschläge: 

Die Vorschläge richten sich an Gruppen ab 10 Personen und sind nur auf Vorbestellung erhältlich. 

Pro Gruppe bitte ein Einheitsmenü für alle Gäste wählen und die Wahl bis spätestens 2 Wochen vor 

Veranstaltung mitteilen. Die gemeldete Personenzahl, vier Tage vor dem Anlass, gelten zu 100% als 

Verrechnungsbasis. Allergien und Intoleranzen nach vorgängiger Absprache teilweise möglich. 


