
Zum Teilen

Kinder 

Vorspeise

Classics

bis 12 Jahre

BUNTER BLATTSALAT
mit Cashews und Hausdressing

MENÜSALAT 

10

8

WETTERHORN-TELLER 29
gesalzenes + getrocknetes Fleisch
aus der Region und Hobelkäse von
Schwarzwaldalp

Aktuell es hed solangs hed...

MELI’S PASTA DEL ALPE
Strozzapreti (Bio-5-Ei-Pasta) mit Tomatensauce,
einem Schuss Rahm, Tessiner Paprikawurst und
geriebenem Hobelkäse

33

27

PASTA
mit Tomaten-Rahm-Sauce

14

WELLHORN-TELLER
Hobelkäse-Rollen von
Schwarzwaldalp

24

BLATTSALAT MIT HOBELKÄSE 15
von Schwarzwaldalp, mit Cashews
und Hausdressing

CHEESEBURGER VOM BEO-BEEF (170g)
mit Raclette, Speck, Spiegelei,
Röstzwiebel,BBQ-Sauce, Salat-garnitur
und Brioche (CH)

KÄSEFONDUE (ab 2 Pers. / p.P.)
der Molki Meiringen mit ofenfrischem
Fonduebrot (CH)

26

31

26
Oberländer Raclette-Käse auf Ruchbrot (CH)
mit Vorderschinken, Röstzwiebeln, Spiegelei
und etwas Weisswein

KARTOFFELSCHNITZE 
in Sonnenblumenöl frittiert 
mit Homemade Knoblimayo

10
 
+2

extra Brot +2
extra Gedeck +5

KLEINES RINDSTARTAR
vom BEO-Beef, mit 
Olivenbrot (F) und Salzbutter

24

Suppe
GEMÜSESUPPE püriert 10

+6
+6

KÄSESCHNITTE
mit Vorderschinken, Raclettekäse,
Knusperzwiebeln + Spiegelei

14

KÄSESCHNITTE 

mit Alpkäse von Schwarzwaldalp
mit Nussbaums Rauchwurst

2 BLÄTTERTEIG-PASTETLI
gefüllt mit Chalbschügeli-Pilzsauce,
Kalbfleisch und Gemüsegarnitur

HAMBURGER im Brioche (CH)
mit BBQ-Sauce, Salatblatt,
Tomate und Salatgurke

14

wärmende APFEL-INGWERSUPPE
mit Kokosnussmilch

15



mehr als Glacé...
es hed solang’s hed...

Aktuell Classics

VERMICELLES
mit Rahm

10

COUPE NESSELRODE 13
mit Meiringues, Vanille Glacé & Rahm

COUPE SMARTIES   1 Kugel Glacé mit wenig Nidle und bunten Smarties 7

EISKAFFEE   Café-Croccant-Glacé und wenig Kaffee mit Niidle

COUPE DÄNEMARK   Vanilleglacé mit Schoggisauce und Niidle 10

COUPE ENGELHORN  Vanille-, Schokoladen- und Caramelglace mit Niidle

HIMBEER-SORBET MIT GIN   Himbeer-Sorbet mit Studer Old-Tom Gin

mini   8

10 mini   8

10 mini   8

11 mini   9

Glacé
von EMMI CREAZIONE

flüssiges Dessert

GRAPPA “AMBRA”, MARCO BONFANTE - 40% - 2cl

GRAPPA AMARONE,  VILLA GIRARDI - 43% - 2cl

VIEILLE  POIRE, STUDER - 36% - 4cl

VIEILLE  PRUNE, STUDER - 42% - 4cl

WILLIAMS “LUISA”, RONER SÜDTIROL- 40% - 4cl

HONIGKRÄUTER AUS APPENZELL- 35% - 4cl

SCHWARZWALDALP-KAFFEE mit Dolce Vita - 17% - 4cl

SCHÜMLI-PFLÜMLI  40% - 4cl

6
9

9
9

9

7

8
8

11

5

CREMESCHNITTE MAISON
Das Original - mit wenig Kirsch

HASLICHÜECHLI

10FRUTAL MERINGUES
mit feiner Niidle mini   8

PUMPKIN SPICE LATTE (alkoholfrei) 8


